&.X/ RESTAURANT
REVSCHWALD

Meniivorschlage 2024

geschlossene Gesellschaft
Ein Leben ohne Fest ist wie eine lange Reise ohne Einkehr.

Wir freuen uns, mit lhnen Ihr Fest zu einem unvergesslichen Tag gestalten
zu dirfen.

Bei Fragen oder fiir weiter Informationen, erreichen Sie uns unter:
reservierung@reuschwald.de

Die Preise gelten pro Person fiir Veranstaltungen im Jahr 2024.

Nach der Wahl Ihrer Speisen erhalten Sie ein auf Ihre Wiinsche abgestimmtes Angebot.



Getranke
giiltig von 17:00 Uhr bis 01:00 Uhr

Getrankepauschale 1.0
Tafelwasser, Saftschorle, Softdrinks, Bier, Hausseht, 2 Tischweine (nach Wahl), Kaffeespezialititen

Getrankepauschale 2.0

Tafelwasser, Saftschorle, Softdrinks, Bier, Hausseht, 2 Tischweine (nach Wahl), Aperitif (Aperol Spritz, Sektschorle, Hugo), Kaffeespezialitiiten

Getrankepauschale 3.0

Tafelwasser, Saftschorle, Softdrinks, Bier, Hausseht, 2 Tischweine (nach Wahl), Aperitif (Aperol Spritz, Sektschorle, Hugo), Longdrink (Gin-Tonic, Whisky-Cola, Rum-Cola, Vodka-Soda, Vodka-0),

Kaffeespezialititen

Alternativ besteht die Moglichkeit, die Getrdnke gemaR der Preise der aktuellen Getrénkekarte, nach Konsum zu bonieren.

Gerne kdnnen die Getrankepauschalen erweitert werden.

Vor 17:00 Uhr wird mit der angemeldeten Personenzahl gerechnet / nach 01:00 Uhr wird mit 50% der angemeldeten Personenzahl gerechnet.

1h Verlingerung Getrankepauschale 1.0
1h Vlerlingerung Getrankepauschale 2.0
1h Verlingerung Getrankepauschale 3.0

Schnapsbar

Schnapsbar (Brennerei Class, Hepsisau)
Himbeergeist, Kirschwasser, Mirabelle, Saverkirschlikor, Williams Christ, Zwetschgenwasser

Schnapsbar (Brennerei Class, Hepsisau)
Iwetschgenwasser aus dem Eichenfass

Schnapsbar (Brennerei Bosch, Unterlenningen)
Haselnussgeist, Palmischbirne, Quittenbrand

Empfang

bei gutem Wetter auf einer unserer schinen Terrassen
Der erste Eindruck zahlt, auch bei lhren Gisten. Empfangen Sie Ihre Gaste mit einem unvergesslichen Come Together
(die Getriinke sind iiber die Getrinkepauschale abgedecht).

2erlei herzhafte Snacks
1x Vegetarisch + 1x Fleisch

2erlei Aufstrich nach Jahreszeit
Brotvariationen

32.00€

39.00€

46.00 €

6.00€
7.00€
8.00€¢

85.00€

90.00€

85.00€

4.50€

5.00€



Tapas

Wir empfehlen eine Auswahl von 3 bis 5 Varianten pro Person.
Pro Variante miissen mind. 20 Stiick bestellt werden.

Schwabisch

Maultasche / Kartoffelsalat (auch vegan maglich) =
Schweizer Wurstsalat / Bauernbrotchip =

Schnitzel / Kartoffel-Gurkensalat

Fleischhiichle / Kartoffelsalat

Alblinsensalat mit Sous Vide gegartem Schweinebauch (auch vegan méglich) &

Klassisch

Mediterraner Nudelsalat

Bauernsalat / Bauernbrotchip ™

Mozzarella / Tomaten / Basilikumpesto ™

Marinierter Tafelspitz / Vinaigrette

Gerduchertes Forellenfilet auf Gurken - Chilisalat / Sahnemeerrettich

Reuschwald Spezial

Maultaschen in Vinaigrette =
Gebackene Polenta / Aioli ™
Fleischhase - Brezelsalat **
Mozzarella / Mango / rosa Pfeffer ™
Lachstatar / Guacamole

Shrimp Cochtail

Vegan

Antipasti - SpieRe &
Falafelbillchen / Tomatensalat
Nachochips / Guacamole -
Gebachene Polenta / Ratatouille Gemiise =

Yo

Restaurant Reuschwald - Simmereswasen 1 - 73230 Kirchheim unter Teck / Nabern
Tel.: +497021-4050372 - Fax: - E-Mail: reservierung@reuschwald.de - www.reuschwald.de

Alle Preise inkl. gesetzl. MwSt.

www.gastronovi.com

3.50€
4.00€
4.00€
4.00€
4.50€

3.50€
3.50€
4.00€
4.50€
4.50€

3.50€
4.00€
4.00€
4.50€
4.50€
4.50€

3.50€
4.00€
4.50€
4.50€



Suppen

auf dem Teller serviert

Damit verwdhnen wir Sie immer

Rinderkraftbriihe vom Bissinger Bio Galloway = 750€
hausgemachte Maultasche

Rinderhraftbriihe vom Bissinger Bio Galloway = 7.00€
hausgemachte Krauterflidle

Rinderhraftbriihe vom Bissinger Bio Galloway = 7.00€
GrieRkldRchen

Rinderhraftbriihe vom Bissinger Bio Galloway = 9.50€
Festtagssuppe: Kréuterflddle / Maultasche / GrieRRlRchen

Gaisburger Marsch = 9.50€
Rinderkraftbriihe vom Bissinger Bio Galloway / hausgemachte Dinkelspitzle / Kartoffeln

Schwibische Kartoffelsuppe = 850€
gerdstete Baernbratwurst

Karottencremesuppe 850¢
Saisonal

Friihjahr/Sommer

Melonenkaltschale & 7.50€
Gurhenkaltschale & 7.50€
Tomatencremesuppe 8.50¢
Bauernbrotcroutons

Gazpacho Andaluz "= 9.50€
gerdstete Brotwiirfel

Spargelcremesuppe 950¢€
(Mai-Juni)

Mango-Curry Suppe 10.00€
gegrillte Garnele

Gerostete Paprikasuppe 10.00€
Chorizo

SiiRkartoffel-Zitronengras Suppe 10.00€

gegrillter HhnchenspieR



Saisonal
Herbst/Winter

Kiirbis-Kokossuppe =

Schaumsuppe von der Pastinake ™

Bauernbrotcroutons

Waldpilzcremesuppe ™
Preiselbeerschaum

Rote Bete Cremesuppe =*
Apfelperlen / geriucherte Forelle

Alle Preise inkl. gesetzl. MwSt.

Restaurant Reuschwald - Simmereswasen 1 - 73230 Kirchheim unter Teck / Nabern
Tel.: +497021-4050372 - Fax: - E-Mail: reservierung@reuschwald.de - www.reuschwald.de

www.gastronovi.com

850€

9.50 €

9.50€

10.00€



Vorspeisen
auf dem Teller serviert

Damit verwdhnen wir Sie immer

2erlei Aufstrich nach Jahreszeit 5.00€
Brotvariationen

Bunter Blattsalat 6.00€
Bauernbrotcroutons

Bunter Blattsalat 7.50€

in Krduter gebratene Champignons

Bunter Salatteller 7.50€
Rohkostsalate / Kartoffelsalat / Blattsalat

Schwibisches Versucherle 9.00€
hausgemachte Maultasche, Kartoffelsalat, geschmelzte Zwiebeln, hriftige BratensoRe (auch mit veganer Maultasche erhiltlich)

2erlei vom Graved Lachs 16.00€
Guacamole / Brotchip

Saisonal

Friihjahr/Sommer

Bruschetta 10.50€
Rucola / Parmesan

gebachener Sesam-Feta / Spinatsalat 12.00€
Spargelsalat 18.00€

Himbeerdressing / Graved Lachs / Wildkrautersalat

Saisonal
Herbst/Winter

Feldsalat (auch vegan miglich) 12.00€
gebratene Speck-Birne / Kartoffeldressing

Rote Bete Carpaccio 13.00€
haramellisierter Ziegenkdse

gerducherte Entenbrust 17.50€
Feldsalat / Portweingelee / Kartoffeldressing

Feldsalat 19.00¢
gebratene Génseleber / Lebkuchencroutons



Vorspeisen Biiffet

Zu unseren Salaten servieren wir unser Hausdressing und verschiedene Brotvariationen.

1.0 gemischtes Vorspeisenbuffet 10.00€
schwabischer Kartoffelsalat, bunte Blattsalate, Rucola / Strauchtomaten / Parmesanspéne, schiine Auswahl an Rohkostsalaten

2.0 gemischtes Vorspeisenbuffet 15.00€
schwabischer Kartoffelsalat, bunte Blattsalate, Rucola / Strauchtomaten / Parmesanspine, schine Auswahl an Rohkostsalaten, gegrillte bunte Paprika und Auberginen, gebratene Zucchini /
Gartenhrduter, Mozzarella / Tomaten / Basilikumpesto, Maultaschen in Vinaigrette

3.0 gemischtes Vorspeisenbuffet 19.50€
schwibischer Kartoffelsalat, bunte Blattsalate, Rucola / Strauchtomaten / Parmesanspane, gegrillte bunte Paprika und Auberginen, gebratene Zucchini / Gartenkréuter, Mozzarella / Tomaten /
Basilikumpesto, gerduchertes Forellenfilet / Sahnemeerrettich, Vitello Tonnato



Hauptgang

auf dem Teller serviert
Fleisch

gefiillte Rinderrouladen
hausgemachte Dinkelspitzle / Marktgemiise

Lieblingsessen der Schwaben

Iwiebelrostbraten / BratensoRe / Schweinefilet / Rahmchampignons / hausgemachte Dinkelspétzle / Kartoffelsalat / Schmor- und Réstzwiebeln

Schweinefilet im Krdutermantel
kréftige TrollingersoRe / Serviettenknddel / Marktgemiise

Rinderfilet mit Kréuterhruste
Karottenpiiree / Speckbohnen

Schwibischer Sauerbraten
Serviettenknidel / Apfelrothraut

Geschmorte Kalbshaxe
RahmsoRe / hausgemachte Dinkelspitzle / Marktgemiise

Gebratene Maishdhnchenbrust
Gemiisegnocchi / Mandelbrokkoli

Tafelspitz vom Weiderind
MeerrettichsoRe / Petersilienkartoffeln / Preiselbeeren

Schmorbraten vom Bissinger Bio Galloway =
kriftige TrollingersoRe / Brezelknddel / Marktgemiise

Geschmorte Kalbsbéckle
Kartoffelstampf / Marktgemiise

Rinderfilet am Stiick rosa gebraten
kréftige TrollingersoRe / Kartoffelgratin / Bohnengemiise

wsitzliche Beilage

Fisch

Nussbutter Lachs
Pastinahe / griiner Spargel

Lachssteak auf der Haut gebraten
WeiBweinsoRe / auf jahreszeitlichem Risotto

wsitzliche Beilage

26.50€

29.00€

30.50€

34.50€

25.00€

28.00€

29.00€

29.00€

33.50€

33.50€

39.00€

3.50€

28.00€

33.50€

3.50€



Wild
Wildschweinbraten aus heimischer Jagd
IwetschgensoRe / Serviettenknidel / hausgemachte Dinkelspdtzle / Marktgemiise

wsitzliche Beilage

Vegetarisch / Vlegan

Schwarze Linsen Maultaschen %
Paprika-CurrysoRe / Cashew

Tagliatelle (vegan méglich)
mediterranes Gemiise / (Parmesan)

Zitronenrisotto
Tomatensugo

Gnocchi ™
Ziegenkdse / Spinat / Walnuss

Kisespitzle = °
Schmmorzwiebel / Ristzwiebel

wsitzliche Beilage

26.50€

3.50€

19.00€

16.50 €

20.00€

22.00€

20.00€

3.50€



Hauptgang Biiffet

Bei allen unseren Hauptgerichten sind 2 passende SoRen und 2 Beilagen nach Wahl inklusive.

hausgemachte Dinkelsptzle | Pasta | jahreszeitliches Risotto | Kartoffelgratin | Rosmarinkartoffeln | Kartoffelsalat | Kartoffel-Kriuterpiiree | Serviettenknddel | Marktgemiise | Apfelrothraut |

Mandelbrokkoli | Rahmgemiise

Hauptgangbuffet 1.0
Wihlen Sie 2 Gerichte aus unserer Auswahl: Schmorbraten vom heimischen Rind | rosa Kalbshiifte | schwébischer Sauerbraten | auf der Haut gebratene Maishihnchenbrust | Schnitzel Wiener Art |
Gemiiselasagne | Zitronenrisotto | gebachene Gnocchi / Spinat / Walnuss

Hauptgangbuffet 2.0
Wihlen Sie 3 Gerichte aus unserer Auswahl: Schmorbraten vom heimischen Rind | rosa Kalbshiifte | schwibischer Sauerbraten | auf der Haut gebratene Maishihnchenbrust | Schnitzel Wiener Art |
Schweinefilet im Kriiutermantel | Zwiebelrostbraten | Gemiiselasagne | Zitronenrisotto | gebackene Gnocchi / Spinat / Walnuss

Hauptgangbuffet 3.0

Wihlen Sie 3 Gerichte aus unserer Auswahl: Schnitzel Wiener Art | Schweinefilet im Kriutermantel | Zwiebelrostbraten | gefiillte Rinderrouladen | glasierte Kalbshaxe | geschmorte Kalbsbichle |
Roastbeef am Stiick | Wildschweinbraten aus heimischer Jagd (auf Anfrage) | saisonaler Fisch (Dorade, Forelle, Lachs , Saibling,...) Gemiiselasagne | Zitronenrisotto | gebackene Gnocchi / Spinat /
Walnuss

wsitzliche Beilage

Haupthang Grillbiiffet

Bei allen unseren BBQs sind verschiedene Brotvariationen sowie hausgemachte SoBen und Dips inklusive.

Grillbuffet 1.0
Wihlen Sie 3 Gerichte aus unserer Auswahl: PutenspieRe | 2erlei Wiirstchen | Ofenkartoffeln / Kréiuterquark | Rosmarinkartoffeln | GemiisespieRe

Grillbuffet 2.0
Wihlen Sie 4 Gerichte aus unserer Auswahl: PutenspieBe | 2erlei Wiirstchen | Ofenkartoffeln / Kriuterquark | Rosmarinkartoffeln | GemiisespieBe | mariniertes Rinderhiiftsteah |
Schweinenackensteak | Spareribs | Schafskise

Grillbuffet 3.0
Wihlen Sie 5 Gerichte aus unserer Auswahl: PutenspieRe | 2erlei Wiirstchen | Ofenkartoffeln / Kriiuterquark | Rosmarinkartoffeln | GemiisespieRe | mariniertes Rinderhiiftsteak |
Schweinenackensteah | Spare Ribs | Schafskise | Pulled Pork | Pollo Fino | Roastbeef | Schweinebauch | Maiskolben | gefiillte Champignons

Grillbuffet 4.0

Wihlen Sie 5 Gerichte aus unserer Auswahl: PutenspieRe | 2erlei Wiirstchen | Ofenkartoffeln / Kréiuterquark | Rosmarinkartoffeln | GemiisespieRe | mariniertes Rinderhiiftsteak |
Schweinenackensteah | Spareribs | Schafshiise | Pulled Pork | Pollo Fino | Roastbeef | Schweinebauch | Maiskolben | gefillte Champignons | Entrecdte | Lammhotelett | Beef Ribs | saisonaler Fisch
(Dorade, Forelle, Lachs, Saibling)

36.00 €

40.50€

48.00€

3.50€

32.50€

40.50€

48.00€

53.50€



Dessert
auf dem Teller serviert

Ofenschlupfer =
Rosinen / VanillesoRe

Apfelkiichle

Vanilleeis aus dem Lautertal

1 groRe Kugel Fis aus dem Lautertal =
Eine saisonale Kugel nach Wahl und Saison

Gemischtes Eis aus dem Lautertal (3 Kugeln) =
ohne Sahne

Gemischtes Eis aus dem Lautertal (3 Kugeln) =
mit Sahne

Gemischtes Eis aus dem Lautertal (3 Kugeln) %
mit heiRen Beeren

Dessert Biiffet

2erlei SiiBes
3erlei SiiBes

Aus der untenstehenden Auswahl kdnnen zwei bzw. drei Desserts gewdhlt werden
Damit verwdhnen wir Sie immer

9.50 €

10.50€

3.50€

1.50€

8.00¢

9.50€

850€
10.00€

Créme Brilée | Mousse au Chocolat™ | weiBBes Mousse au Chocolat™ | Cheesecake im Glas* | Panna Cotta mit saisonalem Spiegel | schwibisches Tiramisu / Wibele | Frucht Panna Cotta | Cookie Creme | Mohn Panna Cotta /

Sauerhirsche | Honig-Mango (reme* / Walnuss | Mango-Maracuja (reme* | Ananas-Passionsfrucht Creme= / Schoko Cookie | Orangen Creme* / Honigchip

Saisonal
Friihjahr / Sommer

Hugo Panna Cotta* | Erdbeer Creme* / Minzpesto | Aprikosen Mousse® / Schohoheks | Zitronen Creme / HeidelbeersoRe | Limetten (reme / Cookie | Mango Creme™ / HimbeersoRe | Erdbeer Mousse* / weiRe Schokolade |

Brombeer Mousse / Pistazie | Waldfrucht Mousse / Schohosplitter

Herbst / Winter

Zimt Creme* / Zwetschgenragout | Spekulatius-Tiramisu | Mandarinen / Mascarpone Creme | Bratapfel Lebkuchen Creme* | Schoko Panna Cotta / OrangensoRe | Vanille Mousse / Rum-Rosinen* | Honig-Orangen
Mousse* / Rosmarin Schokohehs | Maronen-Cheesecake / Honigchip

“*Diese Desserts werden standardmdRig mit Alkohol zubereitet, dieser verkocht wihrend des Zubereitungsprozesses.

Dessert Eisbar

Eisbar
bis zu 6 Bauernhofeissorten Ihrer Wahl aus dem Lautertal mit Toppings

Eisbar
bis zu 6 Bauernhofeissorten lhrer Wahl aus dem Lautertal mit Toppings und frischen saisonalen Beeren und Friichten

Aus der untenstehenden Auswahl kdnnen bis zu 6 verschiedene Eissorten gewdhlt werden
Milcheis: Vanille, Schokolade, Espresso, Alb-Joghurt, Joghurt-Mango, Stracciatella, Haselnuss, schwébischer Cookie.

Sorbet (vegan): Erdbeere, Himbeere, Johannisbeere, Limette-Minze, Mango, Maracuja, Waldbeere, Zitrone.

8.50¢€

12.00€



Zu spiter Stunde
ilffet

Chili con Carne
Brotvariationen

Currywurst
Brotvariationen

Kriftige Gulaschsuppe
Brotvariationen

Kiseauswahl ™
Brotvariationen

Schinken von der Berkelmaschine hauchdiinn geschnitten
Brotvariationen

Gemischter Mitternachtssnack
Wourstauswahl / Kiseauswahl / Brotvariationen

Restaurant Reuschwald - Simmereswasen 1 - 73230 Kirchheim unter Teck / Nabern
Tel.: +497021-4050372 - Fax: - E-Mail: reservierung@reuschwald.de - www.reuschwald.de

Alle Preise inkl. gesetzl. MwSt.
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850€

9.50€

9.50 €

10.50€

12.00€

14.00€



Fiir eine gelungene Feier

Beratungskosten ab dem 3. Termin
2 Termine hostenfrei inklusive

Mindestumsatz
Jan | Feb | Mrz | Apr | Okt | Nov

Mindestumsatz
Mai | Jun | Jul | Aug | Sept | Dez

Anzahlung zur fixen Terminreservierung
pro Person

Eventbestuhlung
Eindechen, Gffnung fir Dienstleister am Veranstaltungstag, Besteck, Wasser - & Weinglaser, Meniikarten

Reinigungspauschale

Nachtzuschlag
ab 23:00 Uhr je angefangene Stunde

Optionale Zusatzangebote

Sperrstundenverldngerung
einmalig ab 03:00 Uhr bis maximal 04:00 Uhr

Tellergeld Kuchen
pro Person

Candybar
pro Person

Dekorationsmaglichkeiten

Stoffservietten (braun, griin oder weiR)
pro Person

Blumenschmuck
pro Person

Meldung Personenzahl

Bitte geben Sie bei der Meldung der Personenzahl folgende Informationen mit an:

- Anzahl Personen gesamt

- Anzahl Veganer

- Anzahl Vegetarier

- Anzahl Kinder unter 3 Jahre

- Anzahl Kinder 3-14 Jahre

- Anzahl Hochstiihle

- Unvertriglichkeiten, Allergien, Intoleranzen (gerne kann unsere Kiiche diese beriicksichtigen, wenn wir mindestens 7 Tage vor der Veranstaltung dariiber informiert werden)

150.00€

5000.00 €

6000.00 €

15.00€

290.00€

250.00€

150.00€

150.00€

9.50€

4.00€

2.00€

6.00€
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Allgemeine Geschaftsbedingungen Damit lhre Feier bei uns ein Erfolg wird!

1.

2.

10.

11.

12.

13.

Biiffets werden ausschlieRlich bei geschlossenen Gesellschaften angeboten.

Um einen reibungslosen Ablauf zu gewahrleisten, kénnen nicht verschiedene Meniis
gleichzeitig zubereitet werden. Das heil’t, bei groReren Personenzahlen, sollte die
Vielfalt zu Gunsten der Qualitdat und dem zeitlichen Ablauf Vorrang haben.

Vereinbarte Festmeniis konnen teilweise nach Absprache vorab verkostet werden.
Wir berechnen dafiir die reguldren einzelnen Gange. Die Kosten fiir das Probeessen
der feiernden Personen werden bei stattfindender Veranstaltung vom Betrag der
Sammelrechnung abgezogen.

Der Veranstalter tragt ausdriicklich dafiir Sorge, dass von jeder von Dritten
angelieferten Speise (insbes. Backwerken bei Tellergeldberechnung) eine Scheibe als
Probe abgeschnitten und als Beweisstiick separat im Kiihlschrank aufbewahrt wird
(Salmonellen). Ein Haftungsausschluss fir die o.g. ,Fremdleistungen*” gilt
ausdricklich als vereinbart.

Speisen und Getranke diirfen nicht selbst mitgebracht werden. In Ausnahmefillen,
nach Zustimmung der Geschaftsleitung, wird ein Korkgeld oder eine Servicegebiihr
erhoben.

Bei der Menuauswahl kénnen Allergien und Unvertraglichkeiten beriicksichtigt
werden. Diese miissen vom Veranstalter spatestens 7 Tage vor Veranstaltungsbeginn
mitgeteilt werden. Bei Nichtmitteilung Gbernimmt das Restaurant Reuschwald
keinerlei Haftung.

Die am Tage der Veranstaltung geltenden Preise richten sich nach den, zum
Zeitpunkt der Leistungserbringung giltigen Preislisten. Nebenleistungen wie z.B.
Musikkapellen oder Blumendekoration werden extra berechnet.

Bei exklusiver Belegung des Restaurants muss ein Mindestumsatz von 6.000 €
erwirtschaftet werden. Bei einem geringeren Umsatz wird der Differenzbetrag
zwischen tatsdachlichem Umsatz und Mindestumsatz zusatzlich in Rechnung gestellt.

Eine feste Terminvereinbarung besteht erst nach geleisteter Anzahlung. Der
Anzahlungsbetrag ergibt sich individuell aus den Vertragsvereinbarungen.

Bei Stornierung einer festen Buchung, die nicht durch uns zu vertreten ist, behalten
wir die geleistete Anzahlung als Aufwandsentschadigung ein.

Die exakte Personenzahl ist uns spatestens 7 Tage vor Veranstaltungsbeginn zu
nennen. Sollten weniger Gaste an der Veranstaltung teilnehmen als uns mitgeteilt
wurden, hat der Kunde nach der uns mitgeteilten Anzahl die Zahlung zu leisten.
Wenn mehr Gaste erscheinen als mitgeteilt, wird die tatsachliche Gastezahl in
Rechnung gestellt. Der Veranstalter haftet fiir alle Bestellungen seiner Gaste. Falls
der Auftraggeber nicht gleichzeitig der Veranstalter ist, haftet er uns gegeniiber als
Gesamtschuldner.

Bei Mittagsveranstaltungen muissen die Tische bis spdtestens 16:00 Uhr gerdumt
werden, um einen Restaurantbetrieb ab 17:00 Uhr sicherzustellen.

Das grundsatzliche Veranstaltungsende ist um 03:00 Uhr.

lvon2
Restaurant Reuschwald | Rainer Heilemann | Simmereswasen 1, 73230 Nabern
Mobil: 0157 85146122 | Tel.: 07021 40 50 372 | reservierung@reuschwald.de
GENODESTNUE Volksbank Mittlerer Neckar DE82 6129 0120 0018 4740 39
Stand 12.01.2024
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15.

16.

17.

18

19.

20.

21.

22.

23.

24.
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Bei Abendveranstaltungen berechnen wir ab 23:00 Uhr einen Nachtzuschlag pro
angefangene Stunde von 150,00 €.

Zur Aufbewahrung entgegengenommener Gegenstande (vor allem technische) wie
Musikinstrumente, Tagungstechnik, Dekoration etc. wird bei Diebstahl, Feuer oder
Beschadigung keine Haftung Gbernommen. Sind wir mit der Beschaffung von Geraten
und sonstigen Gegenstanden beauftragt worden, haftet der Kunde fir die pflegliche
und fachgerechte Bedienung und ordnungsgemale Riickgabe und stellt uns von
allen Anspriichen Dritter frei.

Bei von uns nicht zu vertretenden Hinderungsgriinden, z.B. héherer Gewalt (Brand,
Streik 0.4.) behalten wir uns das Recht vor, vom Vertrag jederzeit zuriicktreten zu
kénnen. In diesem Fall steht dem Kunden keinerlei Anspruch zu (z.B.
Schadensersatz) Wird ohne schriftliche Zustimmung eine politische Veranstaltung
durchgefiihrt, oder besteht begriindeter Anlass, dass die Veranstaltung den
reibungslosen Geschaftsbetrieb, die Sicherheit oder den Ruf unseres Hauses oder
unserer Gaste zu gefdhrden droht, kdnnen wir vom Vertrag zuriicktreten.

Fir Verlust oder Beschadigung am Eigentum des Restaurants ,Reuschwald®, die
wahrend einer Veranstaltung durch den Kunden, dessen Gdste oder Kiinstler
entstehen, haftet uneingeschrankt der Veranstalter.

.In unseren Raumen ist das Abbrennen von Feuerwerkskorpern aller Art,

Wunderkerzen im Restaurant, Tischfeuerwerk und Skylaternen nicht erlaubt.
Konfetti, Reis und dahnliches sind in den Raumen und auf dem Gelande ebenfalls
verboten. Bei VerstoR berechnen wir zuséatzliche Reinigungskosten von mindestens
100 €.Fir entstandene Schaden des Raumes und des Mobiliars/Inventars haftet der
Gastgeber. Erhohter Reinigungsaufwand wird in Rechnung gestellt.

Kerzen dirfen nur in Glasern auf den Tischen im Gastraum und auf der Terrasse
platziert werden.

Der Kunde hat sich an alle 6ffentlich-rechtlichen Auflagen und sonstige Vorschriften
zu halten. Fiir samtliche Kosten, wie z.B. behordliche Erlaubnisse, Gema-Gebiihren,
etc. muss der Kunde aufkommen, bzw. hat er unmittelbar an den Glaubiger zu
zahlen.

Unsere Rechnungen sind innerhalb von 7 Tagen ab Rechnungsdatum ohne jegliche
Abziige zahlbar. Nach Eintritt des Verzuges ist die Rechnungssumme mit dem
Leitzins der europdischen Zentralbank zzgl. 4,5% Aufschlag zu verzinsen. Zusatzlich
werden nach der ersten Mahnung fiir jede weitere Mahnung zusatzliche Gebiihren
erhoben. Bei Uberweisung aus dem Ausland bzw. Auslandsschecks hat der Kunde
auch die uns in Rechnung gestellten Bankgebiihren zu tragen.

Erfullungsort ist fur beide Seiten Restaurant Reuschwald, Nabern/ Kirchheim unter
Teck. Gerichtsstand ist Kirchheim/Teck. Ist der Kunde Kaufmann ist der
Gerichtsstand Stuttgart.

Hunde sind auf dem gesamten Geldande an der Leine zu fiihren.

Eine Haftung fiir jegliche mitgebrachte Gegenstiande wird nicht ibernommen. (Z. B.
Fahrrdder, Tretroller, Kinderwagen, ...)
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